UuvoD

Mili pratelé,

chcete-li ochutnat excelentni degustacni Fadu whisky z riznych kouti nasi planety, nebo se chcete
dozvédét vice o jeji vyrobé a zpracovdni, pak tedy vitejte na strankdch, které Vds podrobné seznami
s programem, jenZ jsme pro Vds pripravili.

Jedna se o setkdni, které probiha ve zrekonstruované, historické, venkovské usedlosti z roku 1787 a které
Vdam pomiiZe nahlédnout do taji zakladi pripravy i historie vzniku vyroby whisky.

Degustacni fada je bohatd a umozni Vam ochutnat nejen Bourbony z Kentucky, nebo slavnou vybérovou
Tennessee whisky Jacka Daniela, ale také Irskou whiskey nebo whisky z Japonska.

Samostatnou a také nejvyraznéjsi kapitolou je samozrejmé Skotsko. Tahle cdst svéta mé vZdycky lakala a
vonéla mi domovem. Keltské koreny v sobé citim totiZ daleko silnéji, nez kofeny slovanské. Viiné tamnich
pahorkatin , potoki v roklich, viesu, raseliny a také skvélé whisky je mi blizka a ja tu vini vzrusené
nasdavdam v duchu i nyni a citim celou tu drsnou a smutnou historii touhy po svobodé i hrdost a statecnost
téch, kteri tam Zili a Ziji a vSechnu tu touhu a bolest vyzpivavaiji ve svych pisnich a baladach.

Pojdte i Vy vdechnout atmosféru americkych barii Manhattanu, saloont Divokého zdpadu, klubi lordii,
anglickych gentlemandi, obycejnych lidovych ndleven, irskych pubii i rokli Skotské pahorkatiny v Highlands.

Ponoime se do tajemného pfitmi svéta whisky, nebo protemnélého Zaru horicich polen mohutnych
kamennych krbi. Ochutnejme spolecné pritomnost i historii . . .
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GASTRONOMIE

Pdtek - vecere

- Glen’s beef - hovézi na horském tymidnu s domdcim chlebem
- Paté of Edinburgh and baguete - pastika s bagetou

- Rusty Irish nail’s - uzené s peprem, pripadné kienem

Sobota

- Highland’s fog - kriti kaldoun, kdva, ¢aj, dZus, pecivo

- William Wallace paté, french bread - pastiky s pecivem

- Scotch Turkey - Peceny krocan s divokymi brusinkami

- Eggs of the Gentleman’s Club - vejce s uzenou omdckou J.D.
- Queen Elizabeth’s Roastbeef - Roastbeef Kralovny Alzbéty

- Scarborough market fruits - zmrzlina s horskymi ostruzinami
- 0’Harra’s smoked piglet - uzené sele se Zlutym melounem

- Red - haired Paddy’s Dream - praZené mandle na raseliné

Nedéle - snidané
Colonial Morning - (English breakfast)
- grilovaci pdarecky, slanina, Sunka, vejce, saldt, pecivo, kdava, c¢aj, dZus, mléko.



PROGRAM

Excelent Whisky Tour — neboli setkani milovniki whisky.

Pocet:
Setkdni je organizovdno pro mensi, obvykle osmiclenné skupiny, tedy nikoliv masové a cilem je docilit spise
komornéjsiho prostredi.

Kde:

Paracov u Strakonic. Historicka zemédélska usedlost z roku 1787, ktera kdysi slouZila také jako hrncirska
dilna.

Kdy:

Terminy kondni jsou sjedndvdny individudlné jak pro jednotlivce, tak také pro celé skupiny, které si preji
vytvorit uzavirenou spolecnost. Setkdni zacind vZdy v pdtek od 18.00 vecefri a konci nedélni pozdni sytou
kolonidlni snidani v 11.30 h. V pfipadé zdjmu lIze individuelné dohodnout i kondni ve vsedni dny, tuto
variantu vS§ak miZeme z pochopitelnych technickych divodi nabidnout pouze celym skupinam.

Ubytovani:
Ubytovani ve dvouliizkovych pokojich, stravovdni i degustace jsou zajistény pfimo v misté, tzn., pod jednou
stfechou, bez nutnosti stéhovdni, prejizdéni apod.

Cena:

5.500,- K¢ na osobu obsahuje kompletni degustacni Fadu 20ti vzorkii z Irska, USA, Japonska a Skotska, ddle
pak ubytovdni od pdtka do nedéle, bohaté kompletni stravovdni, kurzovné, neomezené mnoZstvi
nealkoholickych ndpoji jako napriklad kdvy, caje, vody a dZusi a také reprezentativni ucastnicky
certifikat. Platba se provadi uhrazenim zdlohy na ucet a to ve vysi 2.000,- K¢ s ndslednym doplatkem.

Darkoveé poukazy:
Poukaz je prenosny a pro potieby vénovani kurzu jako ddrku si Ize vyZzddat jeho zasldni na korespondencni
adresu, kterou si sami urcite.

Obsah:

Vybérova degustacni Fada obsahuje 20 vzorki z Irska, USA, Japonska, a Skotska a jeji celkova skladba byla
usporadana tak, aby do ni byly zarazeny i nékteré znacky a typy , které si nemiiZete béZné obstarat, nebo
si je prosté a jednoduse doprdat kdekoliv "na baru"” . Pokud to bude mozné, zajistime i raritni whisky
z palirny, kterd jiZ neexistuje. Soucdsti degustacni rady je také nejluxusnéjsi blendovana whisky J.W. Blue
Label.
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